Produktdatenblatt

Tielkiihlbackwaren - Bakery Products
Produits boulangers - Prodotti da forno

Pizzazunge Salami

Artikel - Nr. 1201
Bezeichnung des Lebensmittels _F;Ezateig m.Tomatencr., Salami, Papr.u.Gouda,
EAN 4009837012015
Convenience - Stufe vorgebacken
Einheit Stiick * Karton Lage Palette
Code STCK KART LAGE PAL
l\BAaesniggir?r:Zit 1 24 144 1.584
Bruttogewicht 0,16646 3,99504 23,97024 263,67264
Nettogewicht 0,15 3,60 21,60 237,60
L x B x H (mm) 200 x 100 x 27 400 x 400 x 145 - 1.200 x 800 x 1.745
Durchmesser (mm) - - - -
Karton / Palette - - - 66

* Basiseinheit des Artikels

Abmessungen

Abmessungen: L 20,0 x B 10,0 x H 2,7 cm

Pizzazunge Salami

ST 1077 kJ/ 257 Pizzazunge:, WEIZENMEHL, Enthalt: GLUTENHALTIGE
kcal Wasser, pflanzliches Ol, Hefe, GETREIDE, MILCH UND
Speisesalz -ERZEUGNISSE
Fett 11g
Belag:, Pizzasauce (Tomatenpiiree,
gesattigte 399 SAUERRAHM, Zucker, Speisesalz,
Fettsauren ! Knoblauch, Paprika, Thymian,
Oregano, Majoran, Basilikum,
Kohlenhydrate 9,79 Petersilie, Rosmarin, Chilies,
Liebstockl), Salami (16%)
Zucker 129 (Schweinefleisch, Meersalz,
Eiweil 839 Gewlirze, Gewdlrzextrakt,

Antioxidationsmittel Isoascobins&ure,
Salz 1,78 g Antioxidationsmittel



Natriumisoascorbat,
Konservierungsstoff Natriumnitrit,
Rauch), GOUDA, Paprikawiirfel,
Tomatenwiirfel

Kann Spuren enthalten von:, SOJA,
SELLERIE, SENF, SESAM, LUPINE

Alle Angaben beziehen sich auf 100 g

Backanleitung

Backanleitung passend fiir folgende Ofen: HeiRluftéfen, Etagendfen und Kombidampfer

15 Min. bei Raumtemperatur antauen lassen. Backofen auf 170°C vorheizen. Bei 170-180°C ohne Dampf fiir 12-15 Min.
backen. Zug auf. Vor dem Verzehr 5 Min. ruhen lassen.

Mindesthaltbarkeit (ab Produktionsdatum)

7 Monate

Transport- und Lagerbedingungen

Dieses Produkt muss bei mindestens -18°C transportiert und gelagert werden.

Genverordnung

Dieses Produkt enthalt keine gentechnisch veranderten Rohstoffe nach der VO 1829|1830|2003
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